
 

 

 

EL III FORO NACIONAL DE HOSTELERÍA DE MÁLAGA 

REIVINDICA LA SOSTENIBILIDAD COMO FACTOR DE 

DESARROLLO MEDIANTE EL APROVECHAMIENTO 

ALIMENTARIO Y LA COCINA DE CERCANÍA 

Ferrán Adrià, creador de El Bulli y El Bulli Foundation, clausura 

un evento que ha congregado a destacados especialistas de 

restaurantes y empresas distinguidas por sus apuestas claras 

por los productos de cercanía y el respeto al medio ambiente 

 

El Palacio de Ferias y Congresos de Málaga ha acogido la III edición del 

Foro Nacional de Hostelería, organizado por la Federación de 

Empresarios de Hostelería de Andalucía y la Confederación Empresarial 

de Hostelería de España. En esta ocasión, la sostenibilidad y el futuro 

del sector han centrado las ponencias y debates de un programa que 

ha contado con destacados especialistas de restaurantes y empresas 

de toda España que se distinguen por sus apuestas claras por los 

productos de cercanía y el respeto al medio ambiente. 

Este evento, que se celebrará anualmente en Málaga al menos hasta 

2025 y que tendrá sede permanente en Andalucía, en virtud del 

acuerdo alcanzado entre ambos organismos, ha tenido como ponente 

principal a Ferrán Adrià, referente mundial de la gastronomía, creador 

de El Bulli y El Bulli Foundation, que ha defendido la sostenibilidad y el 

uso de productos locales y de cercanía como base de la reivindicación 

de la gastronomía.  

 

 

 

 



En este Foro ha estado presente el Presidente de la Asociación 

Provincial de Hostelería de Valladolid, Jaime Fernández, que ha 

aprovechado la visita a la capital de la Costa del Sol, para firmar con 

el presidente de los hosteleros malagueños, Javier Frutos, un convenio 

de colaboración entre el sello de calidad ‘Alimentos de Valladolid’ y 

‘Sabor a Málaga’, con el fin de realizar acciones conjuntas para poner 

en valor, a través de intercambios gastronómicos, la calidad de la 

gastronomía y de los productos de ambas ciudades. 

Este primer acuerdo es el primero de una serie de convenios que desde 

la Asociación de Hostelería de Valladolid se quieren materializar con 

otros destinos gastronómicos. 

 

 


